Wassertypen und ihr
Einfluss auf das
Kaffeewasser

#BRITA /

Schénere Crema, feineres Aroma, besserer Geschmack -

mit dem richtigen Wasser.

Obwohl fUr das bloRe Auge unsichtbar, beeinflussen gewisse Bestandteile im Leitungswasser den
Geschmack und das Aussehen von Kaffee sowie die Konsistenz der Crema. Das Ergebnis wird dann
vielleicht nicht den Anspruchen des Baristas genugen - und letztendlich auch nicht denen Ihrer
Kunden. Um lhren Gasten im Café oder Restaurant die bestmogliche Qualitat bieten zu kénnen,
sollte das Wasser auf die jeweilige Situation abgestimmt werden. Schmeckt etwa der Kaffee zu
bitter, liegt das im Allgemeinen an zu weichem Wasser. Bei zu hartem Wasser wiederum wird sich
das volle Aroma nicht entfalten und der Kaffee schmeckt fad.

Wasserzusammensetzung

Schutzen Sie lhre Maschinen

Die Verwendung von ungefiltertem Wasser hat nicht nur Einfluss auf das Bruhergebnis - langfristig
kénnen auch Ihre hochwertigen Kaffeemaschinen Schaden nhehmen. Denn Wasser mit einem hohen
Karbonathartegehalt kann zu Kalkablagerungen, hohe Permanentharte wiederum zu Gipsabla-
gerungen fUhren. AuBerdem steigt das Korrosionsrisiko bei hohen Chlorid- und Sulfatanteilen im
Wasser.

Hartearten / Gesamtsalzgehalt Unerwunschte Substanzen
Bl Karbonatharte oder Kalk Y storende Geschmacks- und
Geruchsstoffe, wie z. B. Chlor
Permanentharte oder Gips
P& Grobe und feine Partikel

o Andere Mineralien (Nichtharte)

Die vier Wassertypen
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Kalkwasser Gipswasser Weiches Wasser Salzhaltiges Wasser

Wassertypen

Beschreibung

Kalkwasser enthalt groRe
Mengen an Kalzium, Magne-
sium und Hydrogenkarbonat.

Gipswasser enthalt groBe
Mengen an Kalzium, Mag-
nesium und Sulfat.

Weiches Wasser enthalt nur
wenig Kalzium, Magnesium
und Gips.

Salzhaltiges Wasser
Salzhaltiges Wasser, z. B.
mit einem hohen Chlorid-
und Sulfatanteil, kann in
Maschinen zu Korrosion

fOhren.

Auswirkung auf
den Kaffee und
lhre Maschine

Das Aroma kann sich nicht voll
entfalten und in der Maschine
kommt es zu Kalkablagerungen.

Gipswasser kann den Kaffee-
geschmack negativ beeinflus-
sen. Zusatzlich bilden sich
kreideartige Ablagerungen in
der Maschine.

Der Mineraliengehalt ist ide-
al, hier kénnen nur stérende
Geschmacks-- und Geruchsst-
offe wie Chlor und Partikel
storend auf das Ergebnis
einwirken. Zusatzlich kann
eine hohe Partikeldichte Kaf-
feemaschinen schaden.

Wasser mit einem hohen
Salzgehalt hat nicht nur neg-
ative Auswirkungen auf den

Geschmack. Beim Kontakt

mit Maschinenteilen droht
Korrosion.

BRITAS LOsung

PURITY / PURITY C
Quell ST

PURITY C Finest

PURITY C Fresh / PURITY C
MinUp

PROGUARD Coffee

Um auf die individuellen Bedurfnisse Ihrer Kunden gezielt eingehen zu konnen, bieten wir verschiedene Moglichkeiten, die lokale

Wasserzusammensetzung zu ermitteln. Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne, welche Lésungen BRITA fur Sie bereithalt.
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